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APERITIF

6,90

LIMONCELLO BITTER SPRITZ PAMPELLE
Limoncello | Prosecco | Basilikum Pampelle | Sekt | Soda
Bitter Lemon | Gurke | Zitrone Grenadine | Minze | Zitrone

MANGO GIN TONIC PALOMA
Mangoptree | Malfy Gin | Tonic Vodka | Limettensaft
Rosmarin Grapefruitsaft | Salz

CAMPARI AMALFI
Campari | Bitter Lemon | Zitronenthymian
Lavendelsirup

ab 17Uhr servieren wir ein
ABENDGEDECK 3,20 €
WEINVIERTLER SPEZIALITATEN
VORSPEISEN Salzbutter | Wurzelspeck

Verhackertes | Sauerteigbrot

BEEF TATARE
Rinderfilet | Hefegeback
eingelegter Kurbis | Mojo Rojo

DAS EI DES COLUMBUS SUPPEN
Knuspriges Ei | Haselnuss
Pastinake | Blattspinat

. KURBISSUPPE HOKKAIDO 6,90 €
Pfeffer-Pecorino

Blunzenroulade |
ERDAPFELTORTE & Zimterdapfelchips
HIRSCHSCHINKEN
Truffel | Manchegokase
Petersilmayo

HERBSTLICHE KRAUTSUPPE
Selchfleischravioli 6,90 €
Knusperspeck | Sauerrahm

HERBSTLICHER SALAT & RINDSUPPE VOM BIORIND

SCHWEINEFILET Gemusegriessnockerl 4,50 €

Bunte Blattsalate | Currydressing Wurzelgemuse | Schnittlauch
Rosa Schweinefilet | Granatapfel
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HAUPTGERICHTE

ORECCHIETTE & KARFIOL 14,90
Gerosteter Karfiol Tomatenpesto 0
Erdnlsse | Spinat | Pecorino Vegeta

ZIEGENKASE-TARTE
Portweinfeigen | Essigbirnen
Ziegenkase-Crumble

OKTOPUS & GARNELE
Paprikacreme | Sojabohnen 26,50
Chorizo

FASANENBRUST-CREPINETTE
NussbutterpUree 23,90
Schwarzwurzeln | Quitten

ORIENTALISCHES
WILDSCHWEIN CURRY
Basmatireis| Roter Riben
Sambal | HaselnUsse

BEILAGENSALAT

KLEINER BLATTSALAT
GROSSER BLATTSALAT
UNSERE DRESSINGS

Senf - Honig - Ingwer
Balsamico - Essig & Ol

KALBSLEBER & WINTERBIRNE
Pastinakencreme | Lavendlbirne
Birnenballchen | Kalbsjus 18,50

SPANISCHES CORDON BLEU

Fuet-Salami | Manchegokase 16.90
Pimentos | Pommes Frites

GEBACKENES KURBISSCHNITZERL
Sc.Remoulade | Petersilerdapfel 42, 99
Kurbiscreme )

STEIRISCHES AUSGELOSTES
BACKHENDERL 14,50
Erdapfel-Vogerlsalat

GEB. SCHNITZEL
SCHWEIN ODER HUHN

Erdapfel - Vogerlsalat

WEINEMPFEHLUNG

Niki Windisch
Riesling Aggsthal
2020
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DESSERTS

EIERLIKOR-CHEESECAKE
Luftschokolade | Mandarinen
Mandelbrioche

MARONIMOUSSE
Rotweinbirne
Milchschokolade | Salzkaramell

GEEISTER KAISERSCHMARREN
Brombeere | Kuvertlure 9,50
Amaranth

WALDVIERTLER SORBET-VARIATION
Ananas | Erdbeer 9,50

Weingarten | Hippen

QUITTENTASCHERL
Zimt | Vanille | Mohneis

9,50

UNSER KASE-BRETTL
Salzbutter | Orangensenf
Brotvariation

KAFFEE

KLEINER MOCCA
GROSSER MOCCA
KLEINER BRAUNER
GROSSER BRAUNER
MELANGE
VERLANGERTER
CAPPUCINO MIT SCHLAG
CAPPUCINO MIT MILCH
HAFERLKAFFEE
AFFOGATO AL KAFFEE

TRINKSCHOKOLADE

RUM EMPFEHLUNG

ESCLAVO 12YO SOLERA

OLD MONK RUM

MILLIONARIO XO RESERVA




